
FESTTAGSBRATEN
BIS     .12. BESTELLEN!

Ihr Biomarkt:

(Firmenstempel)    

ArtNr. Artikelbezeichnung HK QK
ca.

Gewicht UVP/kg
Bestell-
menge ArtNr. Artikelbezeichnung HK QK

ca.
Gewicht UVP/kg

Bestell-
menge

GEFLÜGEL: Hähnchen und Pute  *(mit Hals & Innereien)

19215 Hähnchen bratfertig * uun DB 1,5kg

19200 Pute bratfertig * uun DB 4,5kg

19276 Poularde bratfertig * FPF DK 2,2kg

19253 Putenoberkeule FPF DK 0,6kg

19277 Putenrollbraten bratfertig gewürzt 1St FPF DK 0,7kg

19255 Kelly-Bronzepute bratfertig * FPF DK 5kg

19244 Landgockel klein bratfertig * noz DD 1,5kg

19245 Landgockel groß bratfertig * noz DD 2,5kg

19235 Pute klein bratfertig noz DB 4kg

19236 Pute groß bratfertig noz DB 7kg

19250 Putenoberkeule 1St noz DD 0,6kg

19251 Putenrollbraten 1St noz DD 0,6kg

GEFLÜGEL: Ente und Gans *(mit Hals & Innereien)

19202 Ente bratfertig * uun DB 2kg

19208 Gans bratfertig * uun DB 4,5kg

192402 Weidegans bratfertig * noz DB 4kg

19237 Ente bratfertig * noz DB 2,5kg

19206 Gans bratfertig * sta DN 4,5kg

19213 Gänsebrust mit Haut 1St sta DN 0,5kg

19207 Gänsekeule mit Haut u. Knochen 1St sta DN 0,5kg

19222 Ente bratfertig * EIM DN 2,5kg

19184 Entenbrust mit Haut 1St EIM DN 0,35kg

19185 Entenkeule mit Haut u. Knochen 1St EIM DN 0,25kg

LAMMFLEISCH
19224 Lammrollbraten Rosmarin 1St juf DK kg

RINDFLEISCH
192264 Rinderbraten Almkräuter 1St juf DK 1,2kg

170802 Weiderind-Rumpsteak 1St WIR DD 0,2kg

170804 TK Weiderind-Hackfleisch WIR DD 300g

170806 Weiderind-Gulasch WIR DD 0,4kg

170808 Weiderind-Rib Eye Steak 1St WIR DD 0,3kg

RINDFLEISCH
170810 Weiderind-Bürgermeisterstück 1St WIR DD 0,4kg

170814 Weiderind-Braten a.d. Schulter  1St WIR DD 0,5kg

170816 Weiderind-Gulasch  WIR DD 1kg

170818 Weiderind-Tafelspitz 1St WIR DD 0,4kg

170820 Weiderind-Rouladen 2St WIR DD 0,4kg

170822 Weiderind-Beinscheibe  1St WIR DD 0,4kg

170824 Weiderind-Suppenfleisch  1St WIR DD 0,5kg

170826 Weiderind-Hochrippe 1St WIR DD 0,75kg

170828 Weiderind-Braten a.d. Keule 1St WIR DD 0,75kg

170830 Weiderind-Hüftsteak 2St WIR DD 0,32kg

170832 Weiderind-Minutensteak 2St WIR DD 0,2kg

170836 Weiderind-Hochrippensteak 1St WIR DD 0,2kg

170838 Weiderind-Geschnetzeltes WIR DD 0,4kg

FONDUE- und RACLETTE FLEISCHPAKETE

19229 Fondue-Fleischm.Rind-Schwein-Pute juf DK 0,9kg

192292 Fondue-Fleischmischung Pute & Hähnchen juf DK 0,9kg

192285 Fondue-Paket Schweine- & Rinderfilet juf DK kg

192295 Fondue-Paket 
Rinderfilet & Rinderlende juf DK kg

192291 Raclette-Fleischmischung
Rind-Schwein-Huhn juf DK 0,75kg

Lagerung: Frischgeflügel bis zur Zubereitung bei +0 bis +2 °C kühlen. Das Verbrauchsdatum gilt nur bei durchgehen-
der Kühlung. Wir empfehlen, das Geflügel einzufrieren und rechtzeitig im Kühlschrank aufzutauen. 
Verpackung & Geruch: Die spezielle Transportverpackung ist weniger stark vakuumiert. Sich lösende Folie ist 
unbedenklich. Durch die Vakuumreifung kann beim Öffnen ein natürlicher Geruch entstehen, der nach kurzer Zeit 
verschwindet. Die entstehende Milchsäure wirkt laut EFSA keimhemmend. 
Unser Tipp: Das Geflügel ca. 1 Stunde vor der Zubereitung, gerne auch am Vortag, auspacken und atmen lassen.          
Vor der Zubereitung mit Küchenpapier trocken tupfen. 
Gewicht: Aufgrund bäuerlicher Lieferstrukturen sind Gewichtsabweichungen möglich. Für Unter- oder Übergewicht 
übernehmen wir keine Gewährleistung. 

Vielen Dank für Ihr Vertrauen und guten Appetit!

Hier ein paar wichtige Informationen zum richtigen Umgang mit frischem Geflügel:

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Ab hier wird's lecker – bitte aufheben!

HO, HO, HOL DEINEN BRATEN!

Diesen Abschnitt bitte abreißen und gut aufbewahren - 

damit du deinen Weihnachtsbraten nicht vergisst!

Abholung am : ____________

...auf der Rückseite gibts leckeren Fisch, Meeres-
früchte und vegetarische / vegane Spezialitäten.

Abholstreifen dem Kunden mitgeben!

Bis 16. Dezember bestellen!
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